










Nos prestations 
à la MAS



Cocktail Express Froid - 18 pièces/pers.
6 pièces salées + 3 mini sandwichs + 1 timbale froide + 4 pièces sucrées

Pièces salées
• Blinis Saumon fumé tzatzíki
• Rosace coppa & chèvre sur pain multicéréales
• Caviar d'aubergine sur blinis, mini poivron et feta
• Pop's chèvre & pistache, abricot
• Coppa, comté & pruneaux
• Pince de crevette en habits verts

Pièces taille lunch (compte pour 2 pièces)
• Navette saumon fumé concombre
• Millefeuille pesto verde
• Navette poulet curry tomate séchée

Assortiment de pièces sucrées 
Mini crumble de saison, Panna cotta framboise à l’eau de rose, Coulant chocolat,
Macarons, Cannelés, Mini éclaires, Fruits à picorer

Assortiment de timbales froides
(compte pour 2 pièces)
• Œuf mimosa Francilien ciboulette
• Taboulé aux herbes fraiches et agrumes

39,50€ 
TTC/pers.

(minimum 30 pers.)



Cocktail Express Chaud - 18 pièces/pers.
6 pièces salées + 3 mini sandwichs + 1 timbale froide + 4 pièces sucrées

Pièces cocktails salées

Millefeuille pesto verde
Rosace bressaola & chèvre sur pain multicéréales
Houmous coriandre sur pain noir
Pop's chèvre & pistache, abricot
Brochette coppa, comté pruneaux
Pince crevettes persillées
Feuilletés 3 fromages 
Quiche ratatouille
Verrine œuf mimosa d'à côté
Taboulé quinoa aux herbes fraîches & agrumes

Assortiment de pièces sucrées 
Mini crumble de saison, Panna cotta framboise à l’eau de rose, Coulant chocolat,
Macarons, Cannelés, Mini éclaires, Fruits à picorer

Mini-plats chauds (au choix)

Vegan moussaka au quinoa
Hachis parmentier de bœuf Salers du Vexin
Brandade aux 2 saumons ciboulette

43,50€ 
TTC/pers.

(minimum 30 pers.)



Buffet Chaud en jolis bocaux
(inclus : kit couverts éco-conçus)

Entrées
Œuf poché et mâche croustillante
Rillette au Saumon fumé maison et ciboulette
Burrata crémeuse sur caviar d'aubergines & roquette

Nos plats en jolis bocaux
Hachis parmentier façon grand mère
Brandade aux 2 saumons
Moussaka végétarienne au quinoa gratinée à la feta

Desserts 
Tiramisu au café
Mousse au chocolat noir de ma maman
Tartare de fruits de saison

43,50€ 
TTC/pers.

(minimum 30 pers.)



Prestations incluses

• Softs (Eaux + jus de fruit Bio + limonade Bio)
• Verrerie soft
• Buffet nappé
• Livraison / Reprise le lendemain (jour ouvré)

OPTIONS

• Verre de vin Bio    5,40€ TTC
• Flûte de Champagne Bio   9,60€ TTC

• Personnel de Service – Déjeuner  385,00€ TTC
(1 Maitre d’hôtel pour 50 pers. maximum)
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